
BUFFET DU RÉVEILLON DE NOELBUFFET DU RÉVEILLON DE NOEL
MENUMENU

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT ET SA BRIOCHE TOASTÉE
BANC DE L’ÉCAILLER : LANGOUSTINES, BULOTS, CREVETTES, HUÎTRES
GNOCCHETTI SARDI, TRUFFE, CRÈME DE BRIE DE MEAUX AOP
BAO SAUMON FUMÉ, CRÈME DE RADIS NOIR
GAMBAS FLAMBÉES AU PASTIS
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SAUCISSEE AU COUTEAU, TRUFFE, SAUCE FOIE GRAS
QUEUE DE LOTTE BEURRE BLANC VANILLE ET CITRON NOIR
SAINT-JACQUES RÔTIES, POIREAU CONFIT, BEURRE DE POMME 
FILET DE BŒUF, CHÂTAIGNES GRILLÉES, SAUCE ROQUEFORT
GRATIN DE POMMES DE TERRE AU CANTAL
DINDE RÔTIE ET SON JUS HIBISCUS 
CRÈME DE POTIMARRON AU PARMESAN ET TRUFFE
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LES BÛCHES DE NOËL CHOCOLAT / FRUITS ROUGES / VANILLE
PAVLOVA FRUITS EXOTIQUES ET CHOCOLAT
MILLE FEUILLE RENVERSÉ AU CARAMEL BEURRE SALÉ
TIRAMISU CAFÉ
CHARIOT DE FROMAGES AFFINÉS
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